
タイ独特の雰囲気を醸し出すインテリアや装飾品が施され、細部にまでこだわりが見れるデザインで、洗練されたムードを作り出す店内。明るい日差しの差

し込む爽やかで穏やかな雰囲気の中のランチ、間接照明でシックな落ち着いた空間へと客を誘うディナー。どちらも贅沢で特別な時間を楽しむことができる。

仔羊の骨付きロース肉（ラムチョップ）を贅沢に

合わせたカレー。バターのマイルドな香り広がる

ペナンカレーは、スパイスと相まって見事なバラ

ンスで統一され、雑味のない洗練された味。その

カレーと、表面を高温で焼いて羊肉の独特な香り

を立たせ、ジューシーな肉汁をぎゅっと閉じ込め

たラムチョップが調和。双方の見事なコンビネー

ションを堪能することができる逸品。

ペナン カレー ラム チョップ
Penang Curry Lamb Chop

GALANGAL Thai Cuisine
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