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シーフード
パースの特産品とも言えるのが、 新鮮な魚

介類。 麺にもピッタリの、 魚介類がのったア

ジア麺を紹介します！

あっさり
テイストは定番

とろみのついた塩味のスー

プと、麺との絡みが完璧！

魚やイカ、エビなどの新鮮

な海の幸の旨さが引き出さ

れている。

$11.80～

白身魚ともやし

やしいたけなどの野菜が入った、ヘルシー度抜群のヌー

ドル。魚のやさしい味が、豚足などを煮込んで作られる

白濁したスープと混ざりあって、マイルドな仕上がりに。

$11.80

魚と漬け野菜入りヌードル
Fish & Pickle Vegetable Noodle

ベジタリアンの人のために、なんとフィッシュ

ヘッドは大豆の繊維から作られている。

$7.50

フィッシュヘッド ・ ライスヌードル
Fish-head Rice Noodle Soup

海鮮ライスヌードル
（細麺 /太麺）
Thin or Thick Rice Noodles 
with Seafood in Soup

エビがまるごと入った餃子がたくさん

のった贅沢なヌードル。シンプルなが

らもコクのあるスープは格別。

$9.80～

エビまるごと餃子ヌードル
Special Prawn Dumplings

取材協力店（Courtesy of）：Big Bowl ･･･　　 （MAP‐P13）、
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